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ESPUMANTE LA FLOR 2021

NUESTRA FILOSOFIA

«HACER UN GRAN VINO ES UN ACTO DE GENEROSIDAD, DE PENSAR SIEMPRE EN EL
OTRO QUE LO DEGUSTARA. NUESTRA MISION ES PRODUCIR SERIES LIMITADAS DE

GRANDES VINOS, ELABORADOS CON ORGULLO EN ARGENTINAVY.

VINEDO

UB]CACI(’)NZ UVA PROVENIENTE DE VINEDOS DE FINCA «LA ZUIF.MA», AGRF.I(),
Lujan pe Cuvo v “VINEDOS DE DoN ANTONIO”, LOS ARBOLES, VALLE DE Uco,
TUNUYAN. LAFLOR

. ALTURA SOBRE EL NIVEL DEL MAR: ()SO MTS EN AGRELO Y 1200 MTS EN VALLE DE
uco.

. CoMPOSICION: §50% PINOT NOIR Y 50% CHARDONNAY.

. ANTIGUEDAD: PLANTADO EN 1992 (AGRELO) Y 1981 (VALLE DE UCO)

. RENDIMIENTO POR HECTAREA: 10.000 BOTELLAS/HA.

COSECHA

. CosEcHA: FEBRERO DE 2021T.
. Brix: 20,5°

. COSECHA MANUAL EN CAJAS DE I8 KG.

VINIFICACION

. COSECHA Y SELECCION MANUAL DE RACIMOS.

. FERMENTACION ALCOHOLICA A BAJAS TEMPERATURAS EN TANQUES DE ACERO
INOXIDABLE
TOMA DE ESPUMA REALIZADA POR EL METODO CONOCIDO COMO CHARMAT
LUNGO.

. ALCOHOL: 12,40 %

. ACIDEZ TOTAL: 6,70 G/L (ACIDO TARTARICO).

. Pu: 3,20

. AZUCAR: 2,0 G/L

. EMBOTELLADO: JULIO 202T.

. PRODUCCION: 1.500 CAJAS.

. BODEGA
NOTAS DE DEGUSTACION LA FL R
«POSEE UN LEVE Y ATRACTIVO COLOR SALMON PRODUCTO DE LA MEZCLA DE L NTA WINES -

UVAS PINOT NOIR Y CHARDONNAY. DE PERLAGE MUY FINO QUE GENERA EN LA
SUPERFICIE UNA CORONA PERSISTENTE. EN NARIZ SE PERCIBEN SU FRESCURA
CON LEVES AROMAS A FRUTOS SECOS, FRUTOS ROJOS, FRUTILLA Y TOQUES DE
MANZANA. EN BOCA ES INTENSO Y DE GRAN COMPLEJIDAD, CON UN CUERPO
EQUILIBRADO, UNA BUENA ACIDEZ QUE DA SENSACION DE FRESCURA Y DE UNA
GRAN PERSISTENCIA».
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ESPUMANTE LA FLOR 2021

OUR PHILOSOPHY

«MAKING A GREAT WINE IS AN ACT OF GENEROSITY, ALWAYS CONSIDERING THE ONE
WHO WILL TASTE IT. OUR MISSION IS TO PRODUCE LIMITED SERIES OF GREAT WINE

PROUDLY MADE IN ARGENTINA».

VINEYARD

. LocATiON: GRAPES FROM THE «LA ZULEMA» ESTATE, AGRELO, LUJAN DE CUYO
AND “VINEDOS DE DON ANTONIO”, LOS ARBOLES, VALLE DE UCO, TUNUYAN.

. ALTITUDE: 3215 FT IN AGRELO AND 3900 F1 IN VALLE DE Uco.

. CoMPOSITION: 50% PINOT NOIR AND 50% CHARDONNAY.

. VINE AGE: PLANTED IN 1992 AGRELO AND 1981 VALLE DE Uco.

. YIELD PER HECTARE: 10.000 BOTTLES/HA.

HARVEST

. HARVEST: FEBRUARY 2021.
. Brix: 20,5°

. MANUAL HARVEST IN CASES OF 18 KILOS.

VINIFICATION

. MANUAL HARVEST AND SELECTION OF BUNCHES IN THE WINERY.

. ALCOHOLIC FERMENTATION AT LOW TEMPERATURES IN STAINLESS STEEL TANKS
. FOAM MAKING MADE BY THE METHOD KNOWN AS CHARMAT LUNGO.

. ALcoHOL: 12,40%

. TOTAL ACIDITY: 6,70 G/L (TARTARIC ACIDITY).

. Pu: 3,20

. SUGAR: 2,0 G/L

. BOoTTLED: JULY 2021.

. PRODUCTION: 1.500 CASES.

TASTING NOTES

«IT HAS A LIGHT AND ATTRACTIVE SALMON COLOR PRODUCT OF THE MIXTURE
oF PiNoT NOIR AND CHARDONNAY GRAPES. OF VERY FINE PERLAGE THAT
GENERATES A PERSISTENT CROWN ON THE SURFACE. ON THE NOSE, ITS
FRESHNESS IS PERCEIVED WITH SLIGHT AROMAS OF NUTS, RED FRUITS,
STRAWBERRIES AND APPLE TOUCHES. THE PALATE IS INTENSE AND HIGHLY
COMPLEX, WITH A BALANCED BODY, GOOD ACIDITY THAT GIVES A FEELING

OF FRESHNESS AND GREAT PERSISTENCE».

BODEGA

LAFLOR

PULENTA WINES

BRUT NATURE

Pinot Noir hardonn
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