
NUESTRA FILOSOFÍA

«Hacer un gran  vino es un acto de generosidad, de pensar siempre en el 

otro que lo degustará. Nuestra misión es producir series limitadas de 

grandes  vinos, elaborados con orgullo en Argentina».

VIÑEDO

. Ubicación: uva proveniente de viñedos de finca «La Zulema», Agrelo, 
Lujan de Cuyo y “Viñedos de Don Antonio”, Los Arboles, Valle de Uco, 
Tunuyan. 

. Altura sobre el nivel del mar: 980 mts en Agrelo y 1200 mts en valle de 
uco.

. Composición: 50% Pinot noir y 50% Chardonnay.

. Antiguedad: plantado en 1992 (agrelo) y 1981 (valle de uco)

. Rendimiento por hectárea: 10.000 botellas/ha.

COSECHA

. Cosecha: Febrero de 2017.

. Brix: 20,5°

. Cosecha manual en cajas de 18 kg.

VINIFICACIÓN

. Cosecha y selección manual de racimos.

. Fermentación  alcohólica a bajas temperaturas en tanques de acero 
inoxidable 

. toma de espuma realizada por el metodo conocido como charmat 
lungo. 

. Alcohol: 12,10 %

. Acidez total: 5,70 g/l (ácido tartárico).

. Ph: 3,30

. Azúcar: 7,0 g/l

. Embotellado: Di

. Producción: 1.500 cajas.

NOTAS DE DEGUSTACIÓN

«Posee un leve y atractivo color salmon producto de la mezcla de 
uvas pinot noir y Chardonnay. de perlage muy fino que genera en la 
superficie una corona persistente. En nariz se perciben su frescura 
con leves aromas a frutos secos, frutos rojos, frutilla y toques de 
manzana. En boca es intenso y de gran complejidad, con un cuerpo 
equilibrado, una buena acidez que da sensación de frescura y de una 
gran persistencia».

NUESTRA FILOSOFÍA

«Hacer un gran  vino es un acto de generosidad, de pensar siempre en el 

otro que lo degustará. Nuestra misión es producir series limitadas de 

grandes  vinos, elaborados con orgullo en Argentina».

VIÑEDO

. Ubicación: uva proveniente de viñedos de finca «La Zulema», Agrelo, 
Lujan de Cuyo y “Viñedos de Don Antonio”, Los Arboles, Valle de Uco, 
Tunuyan. 

. Altura sobre el nivel del mar: 980 mts en Agrelo y 1200 mts en valle de 
uco.

. Composición: 50% Pinot noir y 50% Chardonnay.

. Antiguedad: plantado en 1992 (agrelo) y 1981 (valle de uco)

. Rendimiento por hectárea: 10.000 botellas/ha.

COSECHA

. Cosecha: Febrero de 2021.

. Brix: 20,5°

. Cosecha manual en cajas de 18 kg.

VINIFICACIÓN

. Cosecha y selección manual de racimos.

. Fermentación  alcohólica a bajas temperaturas en tanques de acero 
inoxidable 

. toma de espuma realizada por el metodo conocido como charmat 
lungo. 

. Alcohol: 12,40 %

. Acidez total: 6,70 g/l (ácido tartárico).

. Ph: 3,20

. Azúcar: 2,0 g/l

. Embotellado: Julio 2021.

. Producción: 1.500 cajas.

NOTAS DE DEGUSTACIÓN

«Posee un leve y atractivo color salmon producto de la mezcla de 
uvas pinot noir y Chardonnay. de perlage muy fino que genera en la 
superficie una corona persistente. En nariz se perciben su frescura 
con leves aromas a frutos secos, frutos rojos, frutilla y toques de 
manzana. En boca es intenso y de gran complejidad, con un cuerpo 
equilibrado, una buena acidez que da sensación de frescura y de una 
gran persistencia».

ESPUMANTE LA FLOR 2021



OUR PHILOSOPHY

«Making a great wine is an act of generosity, always considering the one 

who will taste it. Our mission is to produce limited series of great wine 

proudly made in Argentina».

VINEYARD

. Location: Grapes from the «La Zulema» estate, Agrelo, Luján de Cuyo 

and “Viñedos de Don Antonio”, Los Árboles, Valle de uco, Tunuyan.

. Altitude: 3215 ft in Agrelo and 3900 Ft in Valle de Uco.

. Composition: 50% Pinot noir and 50% Chardonnay.

. Vine age: planted in 1992 Agrelo and 1981 Valle de Uco.

. Yield per hectare: 10.000 bottles/ha. 

HARVEST

. Harvest: February 2017.

. Brix: 20,5°

. Manual harvest in cases of 18 kilos.

VINIFICATION

. Manual harvest and selection of bunches in the winery.

. Alcoholic fermentation at low temperatures in stainless steel tanks

. foam making made by the method known as charmat lungo.

. Alcohol: 12,10%

. Total acidity: 5,70 g/l (tartaric acidity).

. Ph: 3

. Sugar: 7,0 g/l

. Bottled: D

. Production: 1.500 cases.

TASTING NOTES

«It h as a l ight a nd attr act i v e sa lmon color product of th e m i xtur e 

of P inot Noi r a nd Ch a r donnay gr a pe s .  of v e ry f i n e p e r lage th at 

gen er at e s a p e r s i st ent crown on th e sur face .  On th e nose ,  i t s  

f r e shn e s s i s  p e rce i v ed w ith sl ight a rom as of nuts ,  r ed f ru i t s ,  

st r awber r i e s  a nd a ppl e touch e s .  Th e pa lat e i s  i n t ense a nd h igh ly 

com plex ,  w i th a ba la nced body, good ac idi ty th at g i v e s a f e e l i ng 

of f r e shn e s s a nd gr eat p e r s i st ence ».

OUR PHILOSOPHY

«Making a great wine is an act of generosity, always considering the one 

who will taste it. Our mission is to produce limited series of great wine 

proudly made in Argentina».

VINEYARD

. Location: Grapes from the «La Zulema» estate, Agrelo, Luján de Cuyo 

and “Viñedos de Don Antonio”, Los Árboles, Valle de uco, Tunuyan.

. Altitude: 3215 ft in Agrelo and 3900 Ft in Valle de Uco.

. Composition: 50% Pinot noir and 50% Chardonnay.

. Vine age: planted in 1992 Agrelo and 1981 Valle de Uco.

. Yield per hectare: 10.000 bottles/ha. 

HARVEST

. Harvest: February 2021.

. Brix: 20,5°

. Manual harvest in cases of 18 kilos.

VINIFICATION

. Manual harvest and selection of bunches in the winery.

. Alcoholic fermentation at low temperatures in stainless steel tanks

. foam making made by the method known as charmat lungo.

. Alcohol: 12,40%

. Total acidity: 6,70 g/l (tartaric acidity).

. Ph: 3,20

. Sugar: 2,0 g/l

. Bottled: July 2021. 

. Production: 1.500 cases.

TASTING NOTES

«It h as a l ight a nd attr act i v e sa lmon color product of th e m i xtur e 

of P inot Noi r a nd Ch a r donnay gr a pe s .  of v e ry f i n e p e r lage th at 

gen er at e s a p e r s i st ent crown on th e sur face .  On th e nose ,  i t s  

f r e shn e s s i s  p e rce i v ed w ith sl ight a rom as of nuts ,  r ed f ru i t s ,  

st r awber r i e s  a nd a ppl e touch e s .  Th e pa lat e i s  i n t ense a nd h igh ly 

com plex ,  w i th a ba la nced body, good ac idi ty th at g i v e s a f e e l i ng 

of f r e shn e s s a nd gr eat p e r s i st ence ».
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